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Das Frieden Menü 
ab zwei Personen 

 
 

Gruss aus der Küche 
dazu ein Willkommens Glas 

«Jeanspritz» ein Quitten Aperitif aus Bülach 
von der Brennerei Erismann 

 

 
 

Carne Cruda 
«Rindstatar nach Piemontesischer Art» 

auf Parmesankräcker-Brot 
 

 
 

Seeteufel Medaillon im Speck 
auf Randenpüree und Dillvinaigrette 

 

 
 

Kurz gebratenes Kalbsteak mit Winter-Trüffelbutter 
serviert mit Spätzli und Röstgemüse 

 

 
 

Kumquats «mini Orangen» gratiniert mit Sabayon 
serviert mit Vanilleglace 

 

 
 

Abschieds Gruss aus der Küche 
«lauwarmer hausgemachter Gugelhupf» 

 
 

3-Gang-Menü (1,3 und 4) 
CHF 104 

 
4-Gang-Menü (Komplett) 

CHF 126 
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Die Vorspeise
 
 

Kalte Vorspeisen 
 
 

Gemischter Saisonsalat  
mit Rohkostgemüse 

dazu Hausdressing und Sprossen 
CHF 13 

 

 
 

Knackiger Wehntaler Freiland Nüssli 
Speck, Croutons und gehacktes Ei 

CHF 17 
ohne Speck CHF 15 

 

 
 

Flambierte Jakobsmuscheln 
auf Randencarpaccio  

Dillvinaigrette 
CHF 22 

 

 
 

Ochsenmaulsalat 
mariniert mit Senfvinaigrette 

CHF 18 
 

***** 
 

Geräucherte Entenbrusttranchen 
auf Kabis-Grapefruitsalat 

dazu Parmesankräcker-Brot 
CHF 19 

 
 

. 
 

Der Klassiker 
 
 

Klassisches Rindstatar, 
serviert mit Essiggurken, Zwiebeln, 

Kapern und Butter, dazu Toast 
Vorspeise 70g, CHF 24 

Hauptgang 140g, CHF 38 
 
 

Die Suppe 
 
 

Pastinaken Cremesuppe 
«Surf an Turf» 

mit Jakobsmuschel und Milken 
CHF 16 

 
 

Die warmen 
 
 

Seeteufel Medaillon mit Speck 
auf Randenpüree mit Dillvinaigrette 

CHF 28 
 

 
 

Feigen-Brie Ravioli aus Höngg 
mit Wintertrüffelbutter und Parmesan 

verfeinert mit Kräuteröl 
Vorspeise, CHF 21 

Hauptgang, CHF 37 
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Die Hauptgänge
 
 

Die winterlichen  
von Hof und Wasser 

 
 

«Duett von der Rande» 
Panierte Randen- und Püree  

mit Kräuter-Espuma und Federkohl 
CHF 39 

 

 
 

«Pfefferkruste» Swiss Alpin Lachs 
glasig gebraten aus dem Ofen 

dazu Dillvinaigrette 
auf Sellerie-Kartoffelpüree  

CHF 52 
 

 
 

Gebratenes Kalbssteak 220g  
mit Winter-Trüffelbutter  

dazu Nudeln und Marktgemüse 
CHF 58 

 

 
 

Geschmorte Kalbskopf-Bäggli 
kräftiger Trüffeljus 

dazu Selleriepüree und Wurzelgemüse 
CHF 49 

 
 
 
 

 
 

Die Klassiker 
«vom Niederglatter Hof» 

 
 

Gebratene Kalbsleberli mit Kräutern 
serviert mit Rösti und Marktgemüse 

CHF 48 
 

 
 

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes 
serviert mit Rösti und Marktgemüse 

CHF 49 
 

 
 

Retos Hackbraten mit Pilzrahmsauce 
auf Kartoffelstampf und Markgemüse 

CHF 41 
 

 
 

Rindsfilet «Stroganoff» 
Peperoni, Pilze und Essiggurken 

dazu Reis und Marktgemüse 
CHF 54 

 

 
 

Cordon Bleu vom Schwein (350g) 
gefüllt mit Gruyère und Beinschinken 

dazu Pommes Frites und Marktgemüse 
CHF 45 
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Unser Credo 

 
Kulinarisches, abgeschmeckt mit 
Gastfreundschaft. 
 
Nur wer sich wirklich wohlfühlt, kann 
entspannt geniessen. 
Deshalb schaffen wir für unsere Gäste 
eine Atmosphäre, in der sie sich wie zu 
Hause fühlen. Mit persönlichem Service 
und einem stets offenen Ohr, gehen wir 
individuell auf Sie ein. 
 
Unsere Teammitglieder schreiben 
Gastfreundschaft gross und bedienen Sie 
jederzeit Ihren Bedürfnissen 
entsprechend. Wir behandeln unsere 
Gäste so, dass wir selbst gerne bei uns 
Gast wären. 
 
Verantwortungsbewusster Service 
beginnt bei uns aber lange bevor Sie uns 
besuchen. Er beginnt bei der sorgfältigen 
Auswahl der Lebensmittel, bei der 
Schulung unserer professionellen 
Teammitglieder oder beim nachhaltigen 
Umgang mit unseren Lieferanten. 
 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten, 
melden Sie sich gerne bei unseren 
Mitarbeitenden. Wir helfen gerne weiter. 
 
Öffnungszeiten der Küche: 
 
Warme Küche:  18:00-20:30 Uhr 
Kalte Küche:  18:00-21:00 Uhr 

 
 
 

Unsere Hauptlieferanten 
 
Ziegler Metzg | delikat essen 
Zur Wilde Metzg | Regio-Wild 
Metzgerei Bodmer | aus Leidenschaft 
Reust Gastro AG | der Aroma Lieferant 
Bianchi AG | hier riechts nach frisch 
Ravioli Bravo | herzhafte Ravioli und 
Pasta aus Höngg 
 
 
 
Deklaration: 
Rind    CH / Züri Culinarium 
Kalb und Schwein CH / Niederglatt 
Lachs   CH Zucht 
Jakobsmuscheln F / Atlantik 
Seeteufel  Island 
 
Brot vom Beck Ausschliesslich CH-

Produkte 
 
Unsere Preise sind in CHF, inkl. der 
gesetzlichen MWST von 8.1 %. 
 
 

Schön, dass Sie da sind. 
 
Wir wünschen friedliche 
Stunden bei uns im 
Restaurant. 
 
Euer Frieden Team 
Chiara, Reto, Marco und Mäse 


