
   

Frieden Restaurant | Dielsdorferstrasse 7 | CH-8155 Niederhasli 
+41 (0)44 850 55 55 | hunger@frieden-niederhasli.ch | www.frieden-niederhasli.  

Das Frieden Menü 
ab zwei Personen 

 
 

Gruss aus der Küche 
dazu ein Willkommens Glas 

«Blowing Stone» Gin ein spritziger Apéro 
 

 
 

Kürbis-Trio 
Panna Cotta, eingemacht und gebacken 

auf jungen Wiesensalat 

 
 

Salzige Shiitake Crème brûlée 
Kräutersalat und Rosmarin-Kräcker 

 

 
 

Hirschentrecôte mit Trüffelbutter 
auf Chorizo-Kartoffelstampf  
dazu buntes Marktgemüse 

 

 
 

Baumnuss-Honig Parfait 
dazu marinierte Blutorangen «Rocco» 

 

 
 

Abschieds Gruss aus der Küche 
«lauwarmer hausgemachter Gugelhupf» 

 
 

3-Gang-Menü (1,3 und 4) 
CHF 104 

 
4-Gang-Menü (Komplett) 

CHF 126 
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Die Vorspeise
 
 

Kalte Vorspeisen 
 
 

Gemischter Saisonsalat  
mit Rohkostgemüse 

dazu Hausdressing und Sprossen 
CHF 13 

 

 
 

Wildschwein Coppa 
auf Feigen-Carpaccio mit Buratta 

CHF 21 
 

 
 

Hausgebeizter Randen-Graved Lachs 
Apfelgel, Sauerrahm und  

gebackenes Eigelb dazu Senfkaviar 
CHF 23 

 

 
 

Blattsalat mit gebratenen Waldpilzen 
Hausdressing und Sprossen 

CHF 19 
 

***** 
 

Nüsslisalat mit gebratenem Speck, 
gehacktem Ei und Crôutons 
Hausdressing und Sprossen 

CHF 17 
ohne Speck CHF 15 

 
 

. 
 

Die Klassiker 
 
 

Klassisches Rindstatar, 
serviert mit Essiggurken, Zwiebeln, 

Kapern und Butter, dazu Toast 
Vorspeise 70g, CHF 24 

Hauptgang 140g, CHF 38 
 

 
 

Rahmnudeln mit gehobelter 
Herbsttrüffel dazu Wachtelei 

CHF 23 
 

***** 
 

Thunfischtatar mit Dillsauce 
Oliven, Fleur de Sel und Olivenöl 

serviert mit Toastbrot 
CHF 24 

 
 

Die Suppe 
 
 

Kürbiscrémesuppe 
Steirischeskernöl und Kernen 

serviert mit Rahmhaube 
CHF 15 
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Die Hauptgänge
 
 

Wild aus Sisseln 
von Wald und Feld 

 
 

Klassischer Rehpfeffer 
Silberzwiebeln, gebratene Waldpilze 

Crôutons und Speckwürfel 
CHF 47 

 

 
 

Wildgeschnetzeltes «Provencal» 
(Hirsch und Reh) 

mit Zwiebeln und Kräutern 
CHF 53 

 

 
 

Kurz gebratenes Rehschnitzel «Huft» 
serviert mit Pilzrahmsauce 

CHF 56 
 

 
 

Rosa gebratenes Hirschentrecôte 
mit Preiselbeerjus 

CHF 58 
 
 

Alle Wildgerichte servieren wir mit 
Butterspätzli, geschmortes Rotkraut, 

glasierte Maroni, Rosenkohl 
dazu Preiselbeerapfel 

 
 

«Wildklassiker auf Voranmeldung» 
 

Reh-Rücken mit Präsentation am Tisch, 
in zwei Gänge serviert 

ab 2 Personen / CHF 68 pro Pax 

 
 

Die Klassiker 
vom Niederglatter Hof 

 
 

Herbstteller mit Pilzrahmsauce 
Spätzli, geschmortes Rotkraut  
mit Marroni, Rosenkohl und  

Preiselbeer-Apfel 
CHF 36 

 

 
 

Gebratene Kalbsleberli mit Kräutern 
serviert mit Rösti und Marktgemüse 

CHF 46 
 

 
 

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes 
serviert mit Rösti und Marktgemüse 

CHF 47 
 

 
 

Retos Hackbraten mit Pilzrahmsauce 
auf Kartoffelstampf und Markgemüse 

CHF 38 
 

 
 

Cordon Bleu vom Schwein 320g 
gefüllt mit Bergkäse und Schinken 
serviert mit Pommes und Gemüse 

CHF 43 
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Unser Credo 

 
Kulinarisches, abgeschmeckt mit 
Gastfreundschaft. 
 
Nur wer sich wirklich wohlfühlt, kann 
entspannt geniessen. 
Deshalb schaffen wir für unsere Gäste 
eine Atmosphäre, in der sie sich wie zu 
Hause fühlen. Mit persönlichem Service 
und einem stets offenen Ohr, gehen wir 
individuell auf Sie ein. 
 
Unsere Teammitglieder schreiben 
Gastfreundschaft gross und bedienen Sie 
jederzeit Ihren Bedürfnissen 
entsprechend. Wir behandeln unsere 
Gäste so, dass wir selbst gerne bei uns 
Gast wären. 
 
Verantwortungsbewusster Service 
beginnt bei uns aber lange bevor Sie uns 
besuchen. Er beginnt bei der sorgfältigen 
Auswahl der Lebensmittel, bei der 
Schulung unserer professionellen 
Teammitglieder oder beim nachhaltigen 
Umgang mit unseren Lieferanten. 
 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten, 
melden Sie sich gerne bei unseren 
Mitarbeitenden. Wir helfen gerne weiter. 
 
Öffnungszeiten der Küche: 
 
Warme Küche:  18:00-20:30 Uhr 
Kalte Küche:  18:00-21:00 Uhr 

 
 
 

Unsere Hauptlieferanten 
 
Ziegler Metzg | delikat essen 
Zur Wilde Metzg | Regio-Wild 
Metzgerei Bodmer | aus Leidenschaft 
Reust Gastro AG | der Aroma Lieferant 
Bianchi AG | hier riechts nach frisch 
Ravioli Bravo | herzhafte Ravioli und 
Pasta aus Höngg 
Kai Chefeinkäufer | Migros gleich um 
s`Eck 
 
 
Deklaration: 
Rind    CH / Züri Culinarium 
Kalb und Schwein CH / Niederglatt 
Hummer  Bretagne F 
Lamm   CH oder Neuseeland 
Scampi  Südafrika 
Jakobsmuscheln Frankreich 
Pilze   EU / CH 
 
Brot vom Beck Ausschliesslich CH-

Produkte 
 
Unsere Preise sind in CHF, inkl. der 
gesetzlichen MWST von 8.1 %. 
 
 

Schön, dass Sie da sind. 
 
Wir wünschen friedliche 
Stunden bei uns im 
Restaurant. 
 
Euer Frieden Team 
Chiara, Ciel, Reto, Kai und 
Kumi 


